附件1
           部分不合格检验项目小知识
一、氟虫腈
氟虫腈是一种苯基吡唑类杀虫剂、杀虫谱广，对蜜蜂、甲壳类水生生物毒性较大，在水和土壤中降解慢。该药剂可施于土壤，也可叶面喷雾。施于土壤能有效防治玉米根叶甲、金针虫和地老虎。叶面喷洒时，对小菜蛾、菜粉蝶、稻蓟马等均有高水平防效，且持效期长。依据《农业部公告第1157号》要求，我国农业部规定2009年10月 1日起氟虫腈禁用于除卫生用、玉米等部分旱田种子包衣剂外的其他用途。依据GB 2763-2021《食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量》对各类蔬菜、水果氟虫腈限量有明确的要求，蔬菜中氟虫腈超标的原因可能为：农药喷施在蔬菜叶片上，其中部分类等因素的影响下，逐渐分解和转变成其他无毒物质，如果在这些农药还没有完全降解时采收蔬菜，便会产生农药残留；在农业生产中，禁限用农药残留期长，但其药效明显，部分不法生产商在经济利益驱动下，违反国家有关规定，把国家明令禁止使用的高毒、剧毒农药改名或复配，导致蔬菜生产者在不知情的情况下使用在蔬菜上，造成蔬菜中禁限用农药残留超标。
二、腐霉利
韭菜在生长期易得灰霉病，韭菜灰霉病又称韭菜白斑叶枯病，主要危害叶片。初发病时，被害叶片上生白色至浅灰褐色的小点，一般正面多于背面，后随着病情的发展，斑点逐渐扩大，并相互融合成椭圆形眼状棱形大斑，直至半叶或全叶腐烂。湿度大时，病斑可密生灰褐色绒毛状霉层或霉烂、发粘、发黑。腐霉利是一种广谱内吸性的高效杀菌剂，对低温高湿条件下发生的灰霉病、菌核病有显著效果，但菌株容易对其产生抗性。少量的残留不会引起人体急性中毒，但长期食用腐霉利超标的食品，可能对人体健康有一定影响。腐霉利对作物的保护作用突出，持效期长，能有效阻止病斑的发展。根据 GB 2763-2021《食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量》，韭菜中腐霉利含量不得大于 0.2mg/kg，韭菜中腐霉利超标的原因可能是为快速控制病情，加大用药量或未遵守采摘间隔期规定，致使上市销售的产品中残留量超标。
三、吡虫啉
吡虫啉是烟碱类超高效杀虫剂，具有广谱、高效、低毒、低残留，害虫不易产生抗性，对人、畜、植物和天敌安全等特点，并有触杀、胃毒和内吸等多重作用。少量的残留不会引起人体急性中毒，但长期食用吡虫啉超标的食品，可能对人体健康有一定影响。《食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量》（GB 2763—2021）中规定，吡虫啉在香蕉中的最大残留限量值为0.05mg/kg。香蕉中吡虫啉残留量超标的原因，可能是为快速控制虫害，加大用药量或未遵守采摘间隔期规定，致使上市销售的产品中残留量超标。
四、敌敌畏
敌敌畏是一款化学药物，具有触杀、胃毒和熏蒸作用；对水稻、小麦、棉花、果树、蔬菜、茶树上多种咀嚼式和刺吸式口器害虫均具有较好防效；杀虫谱广，易与土壤中的有机质结合，对地下害虫有特效；无内吸作用，适用于无公害优质农产品的生产。长期食用含毒死蜱超标的蔬菜，食用者会有头痛、头晕、无力、视力模糊、恶心、呕吐等症状，严重者会导致肺水肿、大小便失禁、昏迷等，消费者需要注意的是，不要生吃蔬菜，利用热水烫泡的方式去除农药残留的效果最佳。根据 GB 2763-2021《食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量》，苹果中敌敌畏含量不得大于0.1mg/kg，苹果中毒死蜱超标的原因可能是为快速控制病情，加大用药量或未遵守采摘间隔期规定，致使上市销售的产品中残留量超标。
五、过氧化值
过氧化值表示油脂和脂肪酸等被氧化程度的一种指标，用于说明样品是否已被氧化而变质。以油脂、脂肪为原料而制作的食品，通过检测其过氧化值来判断其质量和变质程度，通常过氧化值越高其酸败越严重。长期食用过氧化值超标的食物对人体的健康非常不利，因为过氧化物可以破坏细胞膜结构，导致胃癌、肝癌、动脉硬化、心肌梗塞、脱发和体重减轻等。
食品中过氧化值超标的原因可能是产品用油已经变质，或者产品在储存过程中环境条件控制不当，导致油脂酸败；也可能是原料储存不当，未采取有效的抗氧化措施，原料中的脂肪已经氧化，使得终产品油脂氧化。
六、氨基酸态氮
[bookmark: _GoBack]氨基酸态氮是产品的特征性品质指标之一，氨基酸态氮含量越高，鲜味越浓，反映样品的质量越好。氨基酸态氮不合格主要影响产品的品质。产品中氨基酸态氮（以氮计）含量不符合产品标准要求的原因，可能是产品生产工艺不符合标准要求，如未达到要求发酵的时间等。



