附件3
不合格检验项目小知识
1、 腈菌唑
腈菌唑属于三唑类杀菌剂，具有内吸性、保护性和治疗性三重功效。它能够被植物吸收并传导至全株，对病原菌的麦角甾醇生物合成起到抑制作用，从而有效阻止病原菌的生长和繁殖。此外，腈菌唑还具有持效时间长、对作物安全、对蜜蜂无毒等特点，使得它在农业生产中备受青睐。《食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量》（GB 2763-2021）中规定，芹菜中腈菌唑最大残留限量为0.05mg/kg，腈菌唑不合格的原因，可能是为快速控制虫害，加大用药量或未遵守采摘间隔期规定，致使上市销售产品中残留量超标。蔬菜种植户法律意识及食品安全意识薄弱，为追求产量喷施药效明显的农药所致。
二、噻虫嗪
[bookmark: OLE_LINK1]噻虫嗪是新烟碱类杀虫剂，具有杀虫谱广，活性高，传导性强，毒性低等特点，既可以叶面喷雾，也可以进行种子处理、灌根和土壤处理，施药后能迅速被植株的根、茎、叶吸收，并传导到植株的各部位，达到快速杀虫的目的。《食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量》（GB 2763—2021）中规定，茄子中噻虫嗪最大残留限量为0.5mg/kg，噻虫嗪不合格的原因，可能是为快速控制虫害，加大用药量或未遵守采摘间隔期规定，致使上市销售产品中残留量超标。蔬菜种植户法律意识及食品安全意识薄弱，为追求产量喷施药效明显的农药所致。
三、铝的残留量(干样品，以Al计)
作为食品添加剂，按标准规定的范围和使用量使用时安全可靠的。若超标严重，并且长期服用，容易引起记忆力减退与智力下降，对健康侵害严重。GB 2760-2024《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》中规定，粉丝粉条中铝的残留量(干样品，以Al计)的限值为200mg/kg，铝的残留量（干样品，以Al计）超标的原因，可能是企业超范围使用该添加剂，或者其使用的复配添加剂中该添加剂含量较高。
四、山梨酸及其钾盐(以山梨酸计)
被世界各国公认为食品添加剂用于食品的防腐防霉。山梨酸及其钾盐，主要通过食物而被机体所摄入，在肝脏、肾脏、骨骼肌等组织中均有分布,长期过量食用可能对人体造成不良影响。根据GB 2760-2024《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》中规定，粉丝粉条中山梨酸及其钾盐(以山梨酸计)不得使用，山梨酸及其钾盐(以山梨酸计)超标的原因可能是：为延长产品保质期，或有更好的卖相或口感，超范围、超限量使用食品添加剂；对标准和相关规定的理解不到位，没有正确掌握各食品添加剂的使用量。
5、 多西环素
[bookmark: _GoBack]多西环素又名强力霉素或脱氧土霉素，主要通过抑制细菌蛋白质的合成而起到抗菌作用，对敏感菌，比如肺炎球菌、破伤风杆菌、棒状杆菌等革兰阳性菌，以及大肠杆菌、巴氏杆菌、布鲁氏菌，对立克次氏体、支原体、螺旋体等也有一定程度的抑制作用。它作为半合成类抗菌药，其抗菌活性和组织穿透力都表现强，并具有体内分布广、临床上使用无明显肾毒性副作用、半衰期较长、较高的生物利用度等诸多优点，因此广泛应用于兽医临床。随着研究的深入，不少学者也发现，多西环素不仅有抑菌作用，而且可能通过抑制炎症因子、信号通路以及基质金属蛋白酶等机制，在组织再生、修复，延缓组织退变等方面具有重要作用。根据GB 31650.1-2022《食品安全国家标准 食品中41种兽药最大残留限量》中规定，鸡蛋中多西环素的限值为10μg/kg，多西环素超标的原因可能是：养殖过程中违规使用兽药，包括未遵守休药期规定、滥用药物或使用劣质兽药，导致药物残留传递至鸡蛋中。
六、阴离子合成洗涤剂（以十二烷基苯磺酸钠计）
由于对水硬度较敏感，不易氧化，起泡力强，去污力高，易与各种助剂复配，成本较低，合成工艺成熟，应用领域广泛，是非常出色的阴离子表面活性剂，而被广泛的应用到餐饮具的洗涤上。《食品安全国家标准  消毒餐（饮）具》（GB 14934-2016）中规定，阴离子合成洗涤剂（以十二烷基苯磺酸钠计）在餐饮具中不得检出，餐饮具中阴离子合成洗涤剂（以十二烷基苯磺酸钠计）检出，可能的原因：部分单位使用的洗涤剂不合格或使用量过大，未经足够量清水冲洗或餐具漂洗池内清洗用水重复使用或餐具数量多，造成交叉污染，进而残存在餐（饮）具中。

